
CHRISTMAS 2019
MENU



CHRISTMAS SET MENU
VND 1.500.000++

STARTER
Bruschetta

Topped with smoked salmon, caviar and extra virgin olive oil
Bánh mì nướng kiểu Ý với cá hồi xông khói và trứng cá muối

SALAD
Caprese salad

Sliced fresh mozzarella, tomatoes, basil, oregano,
seasoned with balsamic and extra olive oil

Sa lát với phô mai mozzarella tươi, cà chua, húng quế tây, 
kinh giới tây, sốt dầu giấm

SOUP
Turkey and chestnut soup

Puréed soup with turkey, chestnut, red beans,
sweet corn, carrots and tomatoes

Súp gà Tây và hạt dẻ

FIRST MAIN COURSE
Grilled Norwegian salmon with mushroom sauce
Served with pumpkin purée and seasonal vegetables

Cá hồi Na Uy nướng với sốt nấm

SECOND MAIN COURSE
Beef Rossini

Grilled Wagyu beef tenderloin, pan-seared foie-gras and 
mashed potato with a red wine sauce

Thăn bò Wagyu nướng cùng Gan ngỗng áp chảo. Ăn kèm 
khoai tây nghiền và sốt rượu vang đỏ

DESSERT
A selection of chocolate brownie,

vanilla ice-cream, pudding and fresh fruit
Tráng miệng gồm bánh ngọt vị sô-cô-la, kem vani, bánh 

pudding và hoa quả tươi

The price are subject to 10% VAT
and 5% of Service charge 



The price are subject to 10% VAT
and 5% of Service charge 

VIETNAMESE SET MENU
VND 1.300.000++

STARTER
Pan-seared scallop with seafood sauce

With grilled mushrooms, baby carrots and cherry tomatoes
Sò điệp sốt hải sản

SALAD
Green mango salad with grilled chicken

Marinated mango, carrots, cucumber, grilled chicken served 
with chef’s special dressing, herbs and chopped peanuts

Nộm xoài chua ngọt với thịt gà nướng

SOUP
Tiger Prawn and Sea crab soup 

A broth based soup with tiger prawn, sea crab, 
fresh mushrooms and asparagus

Súp tôm sú và cua biển

FIRST MAIN COURSE
Grilled King Prawn with ginger honey sauce

With organic vegetables and beetroot purée
Tôm sú nướng sốt gừng mật ong

ENTREMET
Lime sorbet

Kem tuyết tươi vị chanh xanh

SECOND MAIN COURSE
Grilled Angus beef with black pepper sauce

With stir-fried seasonal vegetables and pandan-flavored 
steamed rice

Bò Mỹ Angus nướng ăn kèm cơm hương nếp và sốt tiêu đen

DESSERT
Red Bean tropical sweet soup

Red beans, sugar, seaweed, jelly, almonds and coconut milk 
served with a scoop of coconut ice cream

Chè nhiệt đới kiểu nhà hàng Red Bean
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